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WEIHNACHTSFEIER: DAMIT PUNKTEN SIE HEUER

Erlebnis statt Dekor-Orgie

Unvergessliche Weihnachtsfeiern beginnen mit der rechtzeitigen Planung. Was Sie heuer vorsehen
sollten, um Kunden und Mitarbeiter nicht nur kulinarisch zu begeistern, haben wir daher (rechtzeitig!)

fur Sie bei den Eventprofis erfragt.

Redaktion: Roland Graf

Kerzen, Kaminfeuer und ein Weihnachtshaum zaubern winterliche
Feststimmung - doch sie miissen nicht mehr im Mittelpunkt stehen.




: Gerstner

Fatos:

Historische Locations mit ,gewachsenem" Interieur - hier die ,Salons
Privés" bei der Wiener Oper - haben es beim festlichen Flair leicht.

Die Planung der Weihnachtsfeier, das wis-
sen Veranstaltungsprofis, muss spatestens
vor dem Sommerurlaub abgeschlossen
sein. Top-Locations sind - vor allem in
der GréRenordnung jenseits der 300 Gaste
— ohnehin Jahre im Voraus zu buchen.
Doch abgesehen von der stimmungs-
vollen ,Hulle” des jéhrlichen Danks an
Kunden und Mitarbeiter zdhlt auch der
Inhalt. Und der unterliegt auch 2017 einem
Wandel, der von der globalen Streetfood-
Szene ebenso inspiriert wird wie von Ein-
richtungstrends, wie unser Profi-Rundruf
ergab.

DER KITSCHFALLE ENTGEHEN

Je festlicher der Anlass, desto mehr wird
das Catering inszeniert. Doch das muss
auch zu Weihnachten nicht zwangsweise
ein Buffet flir alle Mitarbeiter sein. Mittler-
weile wird das Catering selbst als Erlebnis
inszeniert. ,Live Cooking und Flying Din-
ner sind immer beliebter geworden, weil
sie eher als ein dreistundiges, gesetztes
Dinner eine ungezwungene Kommunika-
tion ermdoglichen’, weill Gertrude Emrich
von der Party Rent Group. Der europaweit
aktive Eventausstatter mit 23 Standorten
und mehr als 700 Mitarbeitern in acht
Lindern kennt die veranderten Nachfra-
gen der Weihnachtsfeier-Organisatoren
bestens. ,Der raue Werkstoff Beton wird
gerade vom minimalistischen, skandina-
vischen Einrichtungstrend mitgetragen’,
nennt Emrich einen Interieur-Trend. ,Als
Sichtbeton auf Mobeloberflachen aufge-

tragen, bietet er eine interessante Haptik
und zeigt sich extrem kompatibel, gerade
in Off-Locations und als Kontrast zur
eleganten Tischkultur, wie sie zu Weih-
nachten nicht uniblich ist."

Die Bevorzugung von Moébeln ohne zu-
satzliche Textilien biete dabei auch Kos-
tenvorteile, ,denn die Zeit flr das ganze
Verkleiden und Reinigen der Wasche ent-
fallt", wenn man auf Hussen verzichte.
Rickt das entsprechende Mébel in den
Vordergrund, ,kann Festlichkeit durch
einen ganz anderen, cleanen Look ent-
stehen”, so die Party-Rent-Chefin. Das be-
deutet nicht den Verzicht auf den Weih-
nachtsbaum, der ohnehin obligat ist, aber
eine Reduktion allzu vieler und oft hart an
der Kitschgrenze angesiedelter Dekoration.

FOOD TRUCK STATT LEBKUCHENHAUS

Dass der Weihnachtsbaum nicht nur als
optisches Highlight der Feier fungiert,
betont man bei Gerstner Catering. Ein
mit feinem Behang aus der Backstube der
Gerstner Ku.K. Hofzuckerbackerei ge-
schmickter Baum, von dem sich die Gaste
die Naschereien ,pflucken” kénnen, zahlt
zu den Highlights. Nicht nur in Gerstners
,Salons Privés" vis-a-vis der Wiener
Staatsoper wartet eine siifte Vitrine zwi-
schen Holzvertifelungen, Marmorsdulen
und Deckengemalden, auch in den ande-
ren — von dem 170 Jahre alten Wiener
Unternehmen gefiihrten — Locations wie
der Hofburg Vienna gibt es Weihnachts-
packages. Neben dem Weihnachtsdorf auf
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Heute schon

an Ubermorgen}denken.

Auf Gliihwein und Kekse habbn wir zur
Zeit auch noch keine Lust. Wir wollen
nur sagen: Wenn es so weit ist, sind wir
vorbereitet - und bringen ein paar gute
Ausstattungsideen mit.
#partyrentinspirations

partyrent.com

. we create atmasphere
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Ganz in Weifs: Strahlender Look und
nordische Inspirationen sind laut
Gourmet Group die klaren
Weihnachtsfeier-Trends 2017.

Profi-Tipps

So feiert man 2017
Firmen-Weihnachten

1.

Event ,fertig" denken: Es
wird Alkohol getrunken, also
Abholméglichkeiten (Taxis)
vorsehen.

Nicht tiberdekorieren:
Skandinavisch schlicht bzw.
weilRe Deko wirkt z. B. auch
sehr edel.

Inspiration Streetfood: Auch
im legeren Food Truck kann
Edles oder Traditionelles
warten.

Variationen vorsehen:
Vegetarische, vegane und
glutenfreie Speisen sollten
Standard sein!

In Erinnerung bleiben:
Give-aways und (nachge-
reichte) Fotos erhéhen den
Wert der Feier.

der Messe Wien mit Erlebnisstationen samt
weihnachtlichen Schmankerin (bis hin zum
Bratapfel- und Lebkucheneis) sorgt Gerstners
Landhaus in Grinzing fur Stimmung. Fackel-
licht, Maroni, Punsch und die historischen
Kellergewdlbe samt Genussen der Landhaus-
kiuche sind hier die Zutaten im Dezember.

Bei aller Tradition ortet Benno Doller auch
einen ,Trend zu thematischen Weihnachts-
inszenierungen wie z. B. die 80er-Jahre-Party.
Das Thema zieht sich dann von der Tisch-
dekeration bis hin zur Speisenauswahl und
Uniformierung der Servicemitarbeiter." Eben-
falls ,trendy”, laut dem Head of Gerstner Cate-
ring & Events, sind Foed Trucks, die beispiels-

weilse mit Maroni und Punsch aufwarten.

EINMALIGER EVENT, VIELFALTIGE WUNSCHE

Fur Herbert Fuchs, Geschaftsfithrer der Gour-
met Group, steht vor allem die gesamtheitliche
Betrachtung des weihnachtlichen Eventma-
nagements im Vordergrund: ,Unsere Kunden
wunschen sich fir ithre Feler alles aus einer
Hand - vom Kulinarischen uber die atem-
beraubende Location bis zum DJ, zur stim-
mungsvollen Dekoration oder zum Entertain-
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ment.” FUr den einmaligen Event zdhlen neben
exklusiven und abwechslungsreichen Speisen
auch Elemente wie Show Cooking zu den
stark nachgefragten Angeboten. ,Immer gut’,
so Muchs, ,sind individuelle Signature Drinks
mit den Logofarben des Unternehmens.”
Vegetarisches sowie veganes Speisenangebot
seien bei so groRen und inhomogenen Gaste-
Gruppen - vom Lehrling bis zum CEO -
selbstverstandlich: ,Wir bieten auch gluten-
und/oder laktosefreie Kostlichkeiten an.”
Flexibilitdt gilt beim weihnachtlichen Danke
allerdings nicht nur bei den Speisen, sondern
auch bei den Locations. So bespielt die Gour-
met Group die historische Kuppelhalle des
Kunsthistorischen Museums Wien (bis 250
Personen), die elegant dekorierte Wiener
Stadthalle mit Weihnachtsdorf (bis 650 Perso-
nen) und die Raumlichkeiten der Reed Messe
Wien, in die bis zu 4.000 Gaste passen. Doch
ungeachtet der GroRencrdnung sind es die
Ideen, die zahlen — und das ist vielleicht der
wichtigste Trend von allen Weihnachtsinspi-
rationen 2017!

www.gerstner-catering.at, www.gourmet.at,

www.partyrent.com
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Die beeindruckende,
historische Kuppelhalle des
Kunsthistorischen
Museums Wien

GOURMET Eventcatering — uns

ein besonderes Anliegen ist.

Wir sind Tréger des Osterreichische
Umweltzeichens, weil uns Nachhalti
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