Locations & Events

Die Dortmunder Fachmesse Best of Events
brachte erneut Verantwortliche aus

allen Bereichen des Event-Managements
zZusammen.
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Spannender Auftakt

Sie hat einen fest Platz im Kalender der
Catering-Branche: Zu Anfang des Jahres bot
die Best of Events in Dortmund erneut interes-
sante Standortbestimmungen und Ausblicke,
die vielfach auch die Interessen der Catering-
Branche berthren.
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Allein das winterliche Wetter
und das damit verbundene
Verkehrs-Chaos konnte die
diesjahrige Fachmesse Best
of Events auf der Besucher-
seite etwas ausbremsen:
Statt 9.800 wie 2012 fanden
nur 9.100 Besucher den Weg
in die Dortmunder Messe.
Doch wer vor den Wetter-Ka-
priolen kapitulierte, der hat et-
was versaumt. Denn die Messe
bot erneut Informationen und
Kontakte auf hohem Niveau.
Darin zeigten sich auch die Be-
sucher und Aussteller aus der
Catering-Branche einig. Gelobt
wurden allgemein die intensi-
ven Kontakte zu potenziellen
Kunden, die oft einen viel ver-
sprechenden Eindruck mach-
ten. Die ausstellenden Caterer,
unter ihnen Broich, Balzer, Kir-
berg und Stolzenhoff, prasen-
tierten ihre kulinarischen und
konzeptionellen Moglichkeiten,
stellten vor allem aber auch ih-
re exklusiven Locations vor. So
informierte Broich Uber seine
Aktivitaten auf dem Disseldor-
fer Areal Bohler (s. S. 18). Bal-
zer stellte das Gestlit Hofgut
Mappen im Rheingau und die
nagelneue Event-Location
Goldsteinhalle in Frankfurt-Nie-
derrad vor. Publik gemacht
wurde in Dortmund auch die
Neugriindung von ,Balzer &
Co. Gesellschaft mit be-
schrankter Haftung®. Unter Ein-
bindung eines finanzstarken
Partners verstehe sich das Un-
ternehmen jetzt als ,Anbieter
von innovativen kulturellen und
kulinarisch ausgearbeiteten
Veranstaltungen fir Endkun-
den und Agenturen®. Die seit
tiber zehn Jahren am Markt

agierende Michael Balzer
GmbH bleibt aber weiterhin be-
stehen und soll kiinftig als rei-
ner Catering-Dienstleister und
Produzent fiir die Balzer & Co
agieren. ,Wir freuen uns sehr,
einen soliden Partner gefunden
zu haben, der auBerhalb seiner
finanziellen Moglichkeiten die
strategische Entwicklung des
Unternehmens wesentlich mit
beeinflusst und der bereits jetzt
schon in der Geschaftsfiihrung
vertreten ist. Dadurch sind wir
nunmehr in der Lage, nicht
mehr nur marktibliche und all-
gemein zugangliche Locations
zu bedienen®, sagte Chef Mi-
chael Balzer.

Kirberg wollte bei seinen zahl-
reichen Besuchern vor allem
,fur genissliche Begeisterung”
sorgen. Birne-Ingwer und Ap-
fel-Basilikum-Schorlen dienten
dabei als ,erfrischendes Bei-
spiel flr unsere sprudelnden
Ideen” sagt das Unternehmen.
Dazu gab es gebackene Kar-
toffeln mit raffiniertem Dip. So
sollte den potenziellen Kunden
vor Augen gefiihrt werden, wie
kostlich ein scheinbar simples
Rezept munden kann, wenn
die richtigen Kéche am Werk
sind. Nonfood-Caterer Party
Rent nutzte in diesem Jahr die
Messe dazu, seinen neuen
Standort Miinchen vorzustel-
len. Dabei ging es Party Rent
vor allem darum, aufzuzeigen,
wie man den Anspruch auf
qualitativ hochwertige Maobel,
die in Asthetik und Haptik
Uiberzeugen, mit der Notwen-
digkeit von Funktionalitat und
Robustheit fir den taglichen
Einsatz im Catering-Bereich
sinnvoll verbindet. @
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