
PARTY RENT GROUP 

Neuer Ausstattungskatalog 
enthält Küchentechnik 

Das Geschäft, Mensen, Kanti­
nen, Krankenhäuser oder Fir­

men mit Mahlzeiten zu bedienen, 
wächst stetig. Auch Snacks zum 
Sofortverzehr oder "to gou werden 
immer beliebter. Für GY-Betriebe 
werden diese Catering-Formen 
immer attraktiver. Gerade bei kurz­
fristigen Aufträgen oder Spitzen­
lieferumfängen reicht das vorhan­
dene Equipment nicht, größere 
Mengen zu bewältigen. Die Party 
Rent Group, nach eigener Aussage 
Europas vielseitigster Eventaus­
statter, hat diesen Bedarf erkannt 
und geht mit ihrem Miet-Angebot 
auch auf die Bedürfnisse der GV 
ein. Vier Kapitel des kürzlich er­
schienen KatalOgs "products & ser­
vices" widmen sich diesem Thema. 
Von Warmhalte- und Kühlsyste­
men über Theken- sowie Büffetsys­
temen bis hin zu vollständigen 
Kücheneinrichtungen ist alles ver­
fügbar, was zum Zubereiten und 
Servieren von köstlichen Mahl­
zeiten nötig ist. Im Mietprogramm 
sind auch Markenprodukte wie die 
beliebten Eierna-Heißluftgeräte 
mit fahrbarem Gestell, die Self­
Cooking Center aus dem Hause 

Rational und Front-Cooking-Stati­
onen von Bohner mit entspre­
chendem Zubehör. Hordengestell­
wagen mit passendem Thermoco­
ver können ebenso angernietet 
werden wie Doppelfriteusen, 
Kippbratpfannen oder Elektro-Ko­
cher. Heißluftöfen, Bain-Maries 
oder ein industrieller Kochkessel 
sind ebenso lieferbar. Alle Geräte 
aus dem Mietprogramm des Aus­
stattungspartners Party Rent erfül­
len die VDE-Norm und werden in 
regelmäßigen Abständen gewar­
tet und auf Herz und Nieren ge­
prüft. 
Neben Küchentechnik für jeden 
Anspruch bietet der Katalog Por­
zellan, Besteck und Gläser nam­
hafter Hersteller, daneben Tische 
und Stühle sowie Zelte, Sanitär­
Container oder Heiz- und Klima­
systeme. Party Rent nimmt für sich 
in Anspruch die größten Stück­
zahlen europaweit vermieten zu 
können. Der Kunde braucht sich 
dabei um die logistischen Abläufe 
nicht zu kümmern, da das Equip­
ment geliefert wird. Die Party 
Rent-Mitarbeiter verfügen über 
viel Erfahrung und große Routine. 

SOWOHL FÜR DIE PRODUKTION als auch die hygienische und an­
sprechende Präsentation der Speisen, bietet Party Rent passendes 
Equipment. Foto: Party Rent 


