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we create atmosphere 

Party Rent in Vorfreude auf "Caterer des Jahres" 

Auch m dtesem Jahr freuen wtr uns darauf, das große Premium-Event .. Caterer des Jahres" als Partner zu unterstutzen. Wir 

von Party Ren! werden mtt dem Einsatz unserer Produkte dazu beitragen. der .. Alten Tuchfabnk" m Eusktrchen eme emztgarttge 

Eventatmosphäre zu verlethen. 

Natürlich freuen wir uns darauf, allen Siegern gratulieren zu dürfen und danken allen anderen, die sich tagfleh bemühen. 

ausgezetchnete Arbeit abzuliefern. 

Damit dies auch künftig so gut gelingt, werden wir auch weiterhin als zuverlässiger Ausstattungspartner an Ihrer Seite stehen. 

Party Rent - Ihr Partner für Eventausstattungen 

I 

partyrent.com 
''e create atmosphere 
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Plattform für den Dialog mit der Branche 
Starke Partner: Fünf renommierte Zulieferpartner der Catering-Untemehmcn unterstützen 
den Preis "Caterer des Jahres". An dieser Stel1e sagen sie, warum sie sich gerne engagieren 

Mut, Kreativität und gute Beispiele 
Eigentlich müsste d<•r 7itrl .. Caterer des Jalut•_\ 2009'' tler ge­

wtmtell Calering·Bnmclre \Y!rlieltell 1\'erdeu. d<•tm _,;e !tat jiinJ;rl 
m d11di1.JCI,;.nv//er Ut·''<" gt-:eigt. dass rie l'lll(:r 1\ri.st• mit .\Im, 

Kn:oll•"ä' und der Bett·r~>drufl ::u J~ränden1ng dre Slim bieteil 

l..mm. Im Mi11elpu11~'1 Meht emmal mehr tler Gll.\t mll .seilren 

Bediilfnissen. auch iihertlie reine Btt~isw?norgrmg hinaus. AL .. 

Portner der C(l(ering./Jrrmclze ulllerstüt:t!ll um/ inlliieren wir wm C'oca·Cola e1jolg· 

1-eich Kon:epte :ttr Gelränk('l"ersorgung. wie.~ am Arbeirsplat:. wue,.wt-g.v Oller bei 

IWnstaltunRen rtml E''t!ntS. ltlr gram/Wn:n den diesjährigen GL"1t imu:nr des Bmn· 

clretr~ gt:llr:: her:liclr ::11 ihlt'll bci!prelgo.1>elul1!11 Erfolgtor wul • \T<iclrem der 

Brwrclre arKh lh'lft•rhm un,.ere tatkri'ifiz~:,~ l..mtersllit=wrg. 

Tom Pucher, Nationaler Verkaufsleiter 
Coca-cola Erfrischungsgetränke AG, Düsseldorf 

Herausragende Leistungen in einer 
anspruchsvollen Branche 
I lenu~·ragemle Lei.\fWIJ:,'l'll in einer anspniCh\•'01/en Bmnche 

tlu{tir steht dle Au.r-elduumg .. C(lterer de.\' Jalm:s ". Als Parmer 

tler /Jrrmche trtlgen wir gerne tfa:u bei. t/a,:,, ('in:igartige Cate· 
ring~Konzepte anget~U!\.\ell gewü.nligt werrJen. lf1r \-'Oll der igejil 
hie1e11 Tagfür Tag eme mußgeschneiderte Rmrdum-l~rsorgrmg 

für den gesamteil &•laif a11 Reinigung. 1/ygit·ne. Arbeilsschuc und Ein..-egwr­

p<lckungell. Cmen:nr. Sptemgastro11mnm um/ Gemeinschafi_n ·e'1>fl<1f<'"' emrög­
lichen wir tladun.:h. einen anspn1d1n'O/Ien 5jXJgar ::JJ meistern: .:lt 1Jdre11 dem K1m· 

den einerseit.'i, der eine individuelle Liiwmg bei holter Flexlhilitüt und mit f!ll/{/)ll'­

clrendem Aufwand e"mrtet. mul der etftntler(iclten WirtscJuljJ/ichkdt andererseits. 

Als l'ersorgung~vJe:ia/i.\tltugen wir himer t/('n Ku/L~sen :ur EOI:ie11:optimienmg 
bei und emrögliclren .w üisungen. die OIICir wim<·hafiliclr über:<11gcn. llir freuen 

IIJIS auf eine11 emtln~t·ko•vllen Abend m Cl<>~trt·lren. 

faclime Sarlkaya, Vertnebslertung 
lgefa Handelsgesellschaft, Be~in Hygiene für Profis 

Innovation und Information 
ln tli<'Sem Jolrr findet die fhfetlumg .. CatmT dö Jolrres ·· bereiiS 
:um tdertell Afal im Rh<•mla11d stau. Dass tlie.se ~tJOnmzierte 

Bronclrenal/s-..eiclrmmg in Dii>sel<loif eine fe.we I lermal gefwulell 

/rat. iJJI kein 21!/ir/1, denn Dü.<seldotfisl dtrs 1/er:: ei11er swrken 

ga.•1m11omisdrm Rt'giOir: 1115 000 Besclriifligte in 44 (}()0 gastge­
werblichen Betrieben el"'irt.,;cltajien in Nortlrlu!m~lfbtjälen rond 

ei(Mil/iarden Eum ÜIIL\Ut:: jährlich. Auch die lr<Jgatec macht Dr~,eldmf:u einem 

wicllligen T reJ!jmnkt für dre intemutimu1lt' Ga.llronanrie. Hotel/mi! 1111tl Gemein­

schajlsnrpjlegrmg wul dies bereits seit )5 .ktlrren. Wir fmten wu. Sponsor des 

Prel\·t.tS .. Caterer de., Jahres" :u .\·eill, wul :lmr nicht nur in diesem. MJtulem truclr 

im kmnmende11 Jalu: we11n die begehrte Trophäe wieder pamllcl :ur Jmgatec \'erlie­

lrell wird. Jvm I 2. lri1 15. Septemher 21JIO prtiselllierr die N~:-I·Me.l.lein T<>clmikrmd 

Design dav ktJtut•lllrit•rtc AngeboJ \-'011 /mi(JWttionund /nformatioll. Dunlber hinaus 

bietet sich die ein::iboar1ige Gelegenheit. l>arol/el die R>adnress/!11 

lmerMapro. lmerCoolwrd lnterMetll 11111 emem 1icket "'' be.siiCht•ll 
Ein Pawer-Ftlci.ttt'C. dus sich kein Ct11erer e111gehe11 lusse11 sollte. 

Manuel Matare, 011ector hogatec 
Messe Düsscldorf GmbH. Oiisseldorf 

Wegbereiter für den offenen 
Gedankenaustausch 
Eine\ tler weltweit lul'huh•ntesten Wirlschafl.\julul! 

geht latrgwm =u Ende. Au<lr i11 der Catering-Bnm­

c·ht• w dre FinOJr=- und Jlir1scha(ukrise 11111 ilrn:n 

nt~'cJill't?ll Folgen a11g.:J.ommt·11. lf!ntärlae Ltt\Jdrt:r­

lwll madu sich breit.- Jl(l., \llul die Ausu•irkmrgen 

tler Kdse? lflh• kmg<' htilt clie Krise noch an? Wie kann man am fw., .• 
ten auf die Krl.W'Il.'llgieren? Sc!Jn-erwie~l!llde Folgen ,\'ind /molt•t•n· 

:en. und die Stn . .'iclltmJ! WJII Arbeilspliil:en um/ Entlassungen \1ntl 

häufige .\laßnalmtt'lt. hulem entwicJ.eln l./menwlrmen SpannaPnu/1· 

me11 und kür:cn .lfw1.ewrgbudgets_ Die Purty Relll Group hatuft-11 

hier cmders: J~ir \tncltmserem bislrerigc.•11 lh'g' trt>tt geblieben um/ 

lrahen rrot~ sdrh'ien'ger Rahmenbedingungeil wro;ere lnve.witionen 

W!r.wärkt. Daher ttlllerstlit:eu wir auch in di<.'.\t'm Jahr das Btrmchen­

ett!ignis .. Caterer de.\ Jahres", 11Jr allem in Leiten u:ie dieSeil cmp .. 

ji11den "H·ir es al\ liujk•nt u'ic/uig. da.t.f tli<•IW,\umtf! Branche :r.t.'iWtl· 

menfindetrmd 1ich fiir <"men aj[ene11 rmd ,•hrlidrm Gedankenm<•­

uuuch Zeit mmmt. Yut:t'll hir tlie Gelef.:t'llht·lt, um Kraft :uwnl..t·n 

und das Jahr 1(KJ9 mit d11~m posiriwn Gt1tihl :u ,.e,ubsdrietlen 

Unsere Branche hat .\kh~r sc:hoiii"Cs"ett• leiten durc:lrlebt. da<·h 

tmdr diese wetrl<•n wir gemeinsam meiMent. Dt1s Lldu am Emle tll'\ 

Twmels ist fiir mr~ alle siclubm: 

Joris Bomers, Gesclla1\sliillrender 
Gesellschaller. Pany Rent Group 

parcyrenl.com ----
Raum für die Umsetzung 
kreativer Ideen 
r:, .\ind Phania.sie wul Kn .. clli,•ität. gepaart mit 

C!llm·aJrt!freiem Serwce umllukluren Qualittit'l· 
\(lllrt/arcJs, tfie einen r,,,,..clltl!f"CT ti1Lr-eic/Jnt'll 

Die.\ I! Eigen.vcluifien l'erbimlen uns mit der 

Cmering·Branche. At\ Supplh.>rfür temponirc: 

Raumlösungen iM tlie De Boer Gnmp mit t'iber 500 Mitarbeitt•rn 

weltweit folrn!mler Dit•llstleister in die*lt.'m St-gmem .• \lit der (., ntt11'· 

slllmmg des Ahschlll\\l'l't!/1/S •• Catelt'r ile< Juhn:s·· unters/fl'lcht 

De Boer seinen A111pmch al.< Partner tler Catenng-Bronche. /n 

emer schnelllehigetl teil ist lmfi,·idua/uiit J:t:/rtJgt. DtiS begmm m 

/Irrem Tagesge.vclriifl bei der Z11samme11.WIIwrg der Speise11. <et:l 

sich in der Kundenan.~ptuclte und -bell'l'HIIIIgjhrtmul emle1 nicht 

~elten bei der UOhl tler Location. Und gemm hie,· set:e11 wir \'Oll 

De Boer mit rm .. c:er('ll temporären Raumlii.nmgen an. Ob ein e:d./11· 

sn·es Dilrner für .SO Pcrsa11e11 auf einem Berggrpfol oder eine Gala 

an lässlich des /OO-jlihnge11 FIFA-Juhilüw11>. IHr schaj[en Raum 

fiir die UmsetzrmJ: /Irrer kreativeil Ideell. Um/für die Pragmallkt'r 

unter 1/men: Wir simluuch jiir Sie da, weun e~ \Wihrentl tier Reno· 

1'Ü!nmg gilt. 1/m•n KtmtiuenlJetrieb reibungslos.fort:uset:en. Di<• 

De Boer Group gmwlict1 allen Nomini<>rten, insbe.~ondere JUIIÜr· 

lie-h de11 Preittrügt:rn. Im Si11ne de., Vet(t)worl<ingfreuen wir 1111~ 

cm_f einen untt!rhaltmmt·fl Abe11d~ 

Detlef Schmitz, Geschaftstahrer 
Deutschland, Österterch, Schweiz 
Oe Boer Group. Rcckllnghausen 

............... 
DEBOER 
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• Apollinaris 

Wer gewinnt 2009 den ToJ>-Prels der Caterlng-Sranche? 

Die nominierten Unternehmen auf einen Blick 
Mit dem Preis CATERER DES JAHRES 2009 zeichnet Caterlng Inside hervorragende Dienstleistungskonzepte 
Im deutschen Catering-Business aus. Für den Preis wurden folgende Caterer ln drei Kategorien nominiert: 

• Food-Konzepte & Ausstattung: Broich Premium Catering. Düsseldorf • 
Compass Group Deutschland. Eschborn • Koller & Kompanie. Berlin 

• Newcomer & Aufsteiger: Hauser Catenng + Consultlng Company. Harnburg • 
Ketao Um1ted. Offenbach • SchoCo Catenng. Munchen 

• Management & Mitarbeiter: Compass Group Deutschland, Eschborn • 
E1nhorn Full Service Catering, Berlin • L & D. Bonn • W1sag Catering, Frankfurt 

Wer macht diesmal das Rennen um den Titel? D1e glanzvolle Siegerehrung 
der CATERER DES JAHRES 2009 erfolgt am Donnerstag, 5. November 2009 
in der Alten Tuchfabrik in Euskirchen. Catering: Lemonpie Eventcatering 
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Service Be Innovation 
Party Rent: Seit seiner Gründung 1992 hat sich der Event-Ausstatter zum Marktführer 
in Deutschland und zu einem der größten Non-Foo~aterer Europas entwickelt 

D ic Geschichte der Pany Rent Group ist ei­
ne Erfolgsstory: Seit der Gründung im 
Jahr 1992 hat sich der Event-Ausstattcr 

zum Marktführer in Deutschland w1d zu einem der 
größten on-Food-Caterer Europas entwickelt. 
Zum Ponfolio der Unternehmensgruppe zählt die 
Vermienmg von Catcring-Equipment fiir Veran­
staltungen jcgl icher An und Größe aus den Waren­
gruppen Porzellan. Besteck, Glas; Tische, Stühle, 
Theken- und Büfettsysteme; Zelte, Heiz- und 
Klimasysteme. Im Rahmen der Eventvorbereitung 
und -durchführung bietet der Event-Logistiker 
neben innov.:lliven Produkten verschiedene Dienst-

• 

Hier lueo Sie: 

0 Auf welchen Eckpfeilern 
die ErfolgsgeschiChte der 
Party Rent Group basiert 

"""' Wte der Kunde \'Oll der 
Zusammenarbeit mit dem 
Untemehrrten profitiert 

[1 Warum der Mietpreis allein 
im Non-Food-Catering nicht 
ausschlaggebend ist 

des Party Rent-Systems entsprechen. Seit der 
Gründung kann die Party Ren\ Group ein konti­
nuierliches Wachsrum verzeichnen. Dies zeigt sich 
nicht nur in der Eröffilung neuer iederlassungen 
und eubauten von Logistikzentrcn, sondern auch 
durch steigende Umsatz- und Mitarbeiterzahlen 
sowie den Ausbau der Sortimentsbreite und -tiefe. 
Künftig setzt die Pany Rem Group auf Standon­
erweitenmgen in Deutschland und in den deutsch­
sprachigen achbarländcrn. 

Um die Spitzenposition als Markttlihrcr w1ter 
den Non-Food-Caterem zu halten, legt Party Ren\ 
viel We11 auf Innovationen. 2008 wurde die lnno-

leistungen an. Eine eigene Visualisierungsabteilung erstellt CAD­
Piäne. Ebenfalls zum Leistungsspektrum gehören beispielsweise ein 
Auf- und Abbauservice sowie der Bereich Tmnspon und Logistik. 

Unternehmensgründer Joris Borncrs rief im Jahr 2000 das Pany 
Rent Franchise-System ins Leben. Bis dahin gab es drei Pany 
Rcnt-Standone. Es kam zum erfolgreichen Stan-up von Franchise­

valionskrall des Unternehmens mit der Auszeichnung Catering Star 
belohnt. Von Cmering insidebefragte Catering-Manager und -einkäu­
fer setzten die Gruppe auf Platz eins in der Kategorie "Bester on­
Food-Caterer''. Diesen Titel hat sich die Pany Rent Group han er­
arbeitet. Zu den llighlights der letzten beiden Jahre zählen insbeson-

Niederlassungen mit eigenen Logistikzentren in 
Berlin, Frankfltrt, llamburg, Hannover und Stutt-

'i gart sowie in Frankreich, Luxemburg und den Nie­
~ derlanden. An den Standorten Luxemburg, Hamburg 
.. und kürzlich Frankfurt wurden eigene Terminals 
~ 
e gebaut, die exakt den hohen logistischen Anspriichen 

[30 ( lf('llfl. """* t120ifll 

dere die beiden Bildbände "wc create atnnosphere" und 
,.products & scrvices". die erfolgreiche Eventausstat­
tungen visualisieren. Ferner wurde der neue Katalog, 
ebenfalls mit dem Titel "products & scrvices", auf 
den Markt gebracht. Weit mehr als 600 neue Pro­
dukte ww·den darin dem ohnehin umfangreichen 
bestehenden Sortiment hinzugeftigt. 

f 
I 
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PARTNER I 

Stephan Mahnecke* 
"Der Mietpreis allein sagt wenig aus'' 

Welche Anfot"derungen stellen die Kur.. 
den heute _.. einen Event-Ausstatt« 

wie Party Rent? 

Mahnecke: Wir merken inzwischen an 
all unseren Standorten, dass die achfrage 
nach Komplettlösungen steigt. Egal, ob 
unser Kunde der Caterer, das \Cranstalten­
de Unternehmen oder eine Agentur ist -es 
geht immer mehr darum, die Schnittstellen 
von der Planung, über die Angebots- und 
Umsetzungsphase bis zur Nachbereitung 
zu optimieren. Das liegt daran, dass sich 
aufgrund der aktuellen Marktsituation 
die mit der Veranstaltung betrauten Teams 
auf Kundenseite verkleinert haben und 
die Zeit ftir eine dezentrale Planung mit 
verschiedenen Partnern und Lieferanten 
oft nicht mehr da ist. 
Es geht also um viel mehr als die a.. 
reltsteilung von Equlprnent wie Tische, 
Stühle, Tabletop und Küchentec:hnlk? 

Mahnecke: Exakt. Aufgrund unseres 
Leistungsspektrums und der Größe unseres 
Sortiments liefern wir nicht nur Equip­
ment. sondern können den Kunden bei 
seiner Veranstaltung zudem umfassend mit 
Beratung, Visualisierung, Auf- und Ab­
bauservice sowie Transport und Logistik 
unterstützen. Das beginnt bereits bei der 
Eventvorbereitung: Wir machen ihm Vor­
schläge fiir das Raumkon7.ept und -design, 
unterbreiten Ausstattungsvorschläge und 
sorgen via CAD-Pianung ftir die Visua­
lisierung der kompletten Dienstleistung. 
Mit diesem Rundum-Service Ist Party 

Rent einer der größten und lelstung&­
stärksten Event·Ausstatter ln Europa. 

Sind Sie auch einer der Teuersten? 

Mahnecke: Ich würde es so umschreiben: 
Wir verlangen einen anderen Preis fiir eine 
andere Dienstleistung. Wir sind nicht un-

bedingt der Teuerste, in Teilbereichen sind 
wir sogar günstiger als der Wettbewerb. 
Und insbesondere unter dem Aspekt der 
BündeJung von Einzeldienstleistungen 
bei der Durchführung von Veranstaltungen 
kann der Kunde in der Zusammenarbeit 
mit Party Rent Geld sparen. 
Der reine Mietpreis pro Glas oder Teller 
Ist somit beim Vergleich von Non Food­
Dienstleistern wenig aussagekräftlg? 

Mahnecke: Ja, der reine Preisvergleich 
einzelner Mietartikel sagt wenig aus. Man 
muss sich vielmehr die Zusatzleistungen 

Vemn&ert c1en Platz· 
bedarf beMn Event .." 

50 Prozent: die Rücklauf· 
station von Party Rent 

der 'on-Food-Dienstleister genau ansehen. 
Wenn der Kunde durch die Zusammen­
arbeit mit einem Unternehmen wie Party 
Rent seinen eigenen Personaleinsatz op­
timieren kann, ist das fiir ihn ebenso 
von Vortei l wie die Hilfestellung bei einer 
guten Planung und Visualisierung der 
Veranstaltung im Vorfeld. Damit ist der 
reibungslose Ablaufbzw. Erfolg garantiert. 
Wie verstehen Sie von Party Rent 

grundsätzlich Ihre Rolle Im Ralvnen der 
Veranstaltungsorganisation? 

Mahnecke: Wir sind der Dienstleister 
hinter den Schnittstellen. Wir verstehen uns 
als Partner der Caterer und Agenturen und 
setzen uns täglich mit ihren Anforderungen 
auseinander. Dabei entstehen so praktische 
Problemlösungen wie unsere neue filhr. 
bare Rücklaufstation. Eigentlich ein ganz 
profaner Artikel ein Edelstahlgestell mit 
einhängbaren Racks zum Stapeln von Tel­
lern, Gläsern etc., doch damitlassen sich die 
Prozesse enorm vereinfachen. Die Heraus­
forderung bei Evcnts liegt meist in derbe­
engten Platzsituation. Die doppelstöckige 
Rücklaufstation optimiert den Platzbedarf, 
verringert Bruch und Schwund und macht 
so professionelles Abräumen möglich. Zu­
dem sorgt das System ftir die notwendige 
llygiene, liegen Küche und Rückstau doch 
häufig sehr nah beieinander. 
Gibt es noch weitere Details, die Party 

Rent von seinen Wettbewerbern unter­

scheiden? 
Mahnecke: Wir bieten eine extrem breite 
Produktpalette, vor allem auch im Bereich 
des Klein-Equipments und des Mobiliars. 
Ein weiteres Plus: Wir schauen uns regel­
mäßig nach neuen Trends um. Oie Produkt­
entwicklung endet bei uns nicht mit dem 
Drucken des Katalogs, sondern ist ein fort­
laufender Prozess. Dass der Kunde unsere 
Arbeit honoriert, zeigt uns nicht zuletzt die 
Auszeichnw1g mit dem Catering Star, mit 
der wir zum besten Non-Food-Caterer 2008 
gekürt wurden. INTERVIEW SABINE ROMEIS 

*Stephan Mahnecke ist seit 
April 2007 mir seinem Geschäf/s· 
parmer Thor:1ten Geiret seihst· 
ständiger Franc/ti,\·e·Nehmer \'Oll 
Purry Rem um Sumdort Berli11. 
Dlls Ew:m·BusineJ'S lenrte er in 
ßlhrem/e" Posirio11en bei Caterem 
wie LPS. Kojler wrd Kiifrr ken11en. 

Der Qualitätsanspruch an die Mietartikel ist bei Party Rent hoch. 
Die Einhaltung maximaler hygienischer Standards ist selbstver­
ständlich. Ein spe.~:iell entwickeltes Transportsystem sorgt für den 
schonenden Umgang mit dem Material und damit einen dauer­
haften Top-Zustand der Vermictproduktc. Reibungslose Abläufe 
sind ebenfalls ein Muss: So unter.rog sich das Unternehmen im Jahr 
1998 einem ISO 2000-Audit-Verfahren. Der eigene Fuhrpark reicht 
vom Kleintransporter bis hin zum 40-Tonncr. 

Als Partner ihrer Kunden engagiert sich die Party Rent Group 
überall dort. wo die Branche sich zusammenfindet. Dazu gehört die 
internationale Fachmesse Best of EvenLv in Dortmund ebenso wie 
die lntemorga in Hamburg. Außerdem ist der Ausstaner langjähriger 
Partner des Branchenpreises C(J(erer des Jahres. Als einer der 
Hauptsponsoren möchte die Party Rent Group nicht nur den prä­
mierten Catercrn graruliercn, sondern auch allen anderen Unterneh­
men danken. die täglich erstklassige Arbeit abliefern. • 
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