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Hitr Sestn. Sie: 

Wer die Awards in den 
jeweiligen Wettbewerbs· 
kategorien ef'ltg&gennahm 

., Welche Ziele Catorlng 
insidemit der Vergabe 
d1eses Preises verfolgt 

.., warum in d1esem Ja.hr 
kein Bosiness·Caterer 
ausgezeichnet wurde 
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Preisverleihung: Im Rahmen eines 

stimmungsvollen Events in der Kölner Vulkan­

halle kürte Cacering inside die "Caterer des 

Jahres 2004". Mit dabei waren über 300 Gäste 

aus der Catering-Szene und Zulieferindustrie 



E 
s war das Gipfeltreffen der 
ct.eutschcn Catcring-Branche: 
Uber 300 Catering-Manager 
und Panner aus der Zuliefer· 
industrie kamen auf Einla­

dung von Catering inside zur Preisverlei­
hung "Caterer des Jahres·· in die Köhter 
Vulkan halle. Die begehrten Awards über· 
reichten Sabine Romeis. Chefredak­
teurin Cmering inside. und Eckhard 
Lenz. Geschüftsftihrer Lebensmittel 
Praxis Verlag Neuwied!VerlagsgJ1lp-
pe I Iandeisbiatt . .Die Qualität der 
Bewerbungen und die hervorragen-
de Resonanz aufdiesen Event zeigen 
uns. dass wir mit dem Projekt Cate· 
rer des Jahres auf dem richtigen \Veg 
sind··. sagte Eckhard Lenz in seinen 

t Degrüßw1gsworten. Er d3nkte insbe· 
5 sondere der Jury und den l';trlllem der 
i Brancheninitiath'e - Party Rem. Convo­
t! tltenn, Koelrunessc, Deutsche See- ftir die 
j großartige Untcrstiitzung des Wettbewerbs. 
J 41 Unternehmen aus den ftinf Cme­
.. ring-Geschäftsfcldern Business, Care, 
J Evcnt, Verkehr und Messe hatten sich mit 

innovativen Konzepten tun den Preis be­
w<>rben und sich dem U11cil der Fachjury 
gestellt. Diese bildeten Elfic Adler (Ge­
schäf\sftihrerin f.'-\MAB e.V., Rheda-Wic­
dcnbrück). Harald Becker (stellvertreten­
der Schulleiter WTIIOGA. Donmund). 
Jörg-Michael Ehrlich (Redaktion Cate· 
ring inside ), Prof. Dr. Hertje Funke (Fach-

•. Die Branche lebt von Innovationen"·, 
be>onte Jurychefin Sabine Romeis zu Be­
ginn ihrer Laudatio auf die Catercr dc.~ 
Jahres 2004. ,.Erfolg im Catering-Busi­
ness hat. wer mit Qualität und Kompetenz 
überzeugt. die Neugier von Kunden und 
Gästen stets neu weckt und 111it pfiffigen 
Konzepten begeistert. Das ist de>" Stoff. 

aus dem Siegertypen im 

,.Mit Qualität, Kompe­
tenz und innovativen 
Konzepten überzeugen 
- das ist der Stoff, aus 
dem Siegertypen im 
Catering gemacht sind" 

Catering gemachi sind.'' 
Als Verkehrs-Caterer 

dc.' Jahres 2004 trium­
phiene Marehe lnternatio­
nai!Mövenpick Verkehrs· 
gastronomic, Ziirich. PrJ­
mie>t wurde das Markt· 
platz-Restaurantkonzept 
MarchC, mit dem Möven-

Sablno Romols, Chefrcd11/..teuri11, 
C11tering ifuide, t\eun'ied 

hochschule Münster. Fachbereich Occo­
trophologie), .lörg Gallinat (I nl>aber Galli­
nat-von Loh Consulting. l lannover). llans 
Schriever (Leiter Marketing. Party Rent, 
Bocholt) und Paul Tücks (Area Sales 
Manager. Convothenn. Eglfing). 

pick nwt auch im dcut· 
sehen Verkchrs·Catcring 

Furore macht. Mövenpick hat es ge­
schafft, die rraditionsreiche Marke durch 
stetige Innovation jung zu erhalten. Oliver 
Althcrr, CEO March6 lntemarional: .. So­
lange Menschen übe>" Marktplätze flanie­
ren. gutes Essen honorieren w1d l'rischc 
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.:_ jr 
Catere,. ln Partylaune: Hochkarlitlge Gäste aus alten Bere-iehen der deutschen C3terlng·8ranche feierten gemeinsam bis in die frOhen Morgenstunden im 
wunde-I'$Chönen Ambiente der Kölner Vulkanhalle. Da$ liebevoll restaurierte Industriedenkmal ist eine exklusive l oeation von Kar1 Broich Premium Catering 

genießen wollen. wird kein Konzept der 
Welt aktueller sein als unser Marche." 

ln der Kategorie Messe-Catering ging 
die Auszeichnung - wie im letzten Jahr ­
an die Restaurationsbetriebe Stockheim 
(Düsseldorf). diesmal fiir das Verkaufs-

konzcpt Mcssc-Car<l. .,Sie stehen in die­
sem Jahr zum zweiten Mal auf der Büh .. 

ne". granllie11e Sabine Romeis dem Ge­
schäftsfiü>rcr Klaus-Pcter Suhling .. ,Gibt 
es außer Ihnen keine innovativen Mcssc­
Caterer?'· Die Amwon des Gewinners: 

,.Das sehe ich als Kampfansagc. Ich freue 
mich auf die Teilnahme von Kollegen, 
aber wir werden im nächsten Jahr wieder 
angreifen, tun den Hanrick w schaffen." 

Der Evcnt-Catcrcr des Jahres 2004 
heißl Koller & Company (Berlin). Das 

Die fünf Preisträger in den vier prämierten Kategorien 
Congtatulations: Cmering inside beglückwünsch! alle Gewinner zu ihrer ,\uszeichnung .. Caterer des Jahres 2004·' 

-~GaotJCAkMoioSdoooirAG: 
Award und Urkunde für den " Catererdes Jahre$ 2004" 
in dtr Kategorie Verl\ehrs-Caterin.g nahmtn Olrver 
Altherr (rechts], CEO Marche lntemational, und Her­
mann lrchelj Diredor Operations Support, entgegf'n 

R-urationstoetriobe Slocldooim: Die Auszeictonung 
.,Mes.se-Caterer des Jahres 2004'' präsentierten der 
Ceschäftsfiitu·e"' Klaus.-Peter Suhling (Mittel sowie n m 
Koch (rechts} und Jürgen Ma.ier, die Unternehmen$­

---.. Ka~SiiJhe und -.. OüsseldOif 

Kofter & Company: Die Dlrung "Event-Caterer des Jah. 
... 2004" emieften in det Mlilnet Vulkanhaie Untor­
nehmensgründer Klaus-Peter Kofter (Mitte) und Ver­
kaulsdirel<tor Olim Wendet Uinkslaus den Hinden >On 
Catering insid<>Geschäftslührer &:khartl lenz (rodotsl 
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Catering der Spib:enklasse: Den kuliru~hen Part übernahm das Team von Kart Broich Premium Cate-ring und Sodexho Prestig~ unter der Leitung von 
Christian WiUrich. Unterstützt wurden sie von Köchtn der Eeole Cutinalre, Siegerkonzept des Bu.siness-Caterers 2003 - Sodexho Catering & Services 

Unternelunen überzeugte die Jury mit 
dem Ko112ept Pret-a-diner. "Wir beschrei­
ten neue \Vcgc und machen dorl w-cilcr. wo 
andere Eventer aufhören'\ sagte K.laus­
Peter Kofler, Geschäfisfiihrender Gesell­
schafter. Verkaufsdirektor Oliver Wendel 

bedaokte sich bei seinen Mitarbeitern und 
Catering inside: .. Es ist gut zu wissen. 
dass es eine hmitulion gibt. die unsere Ar­
beit und LeistUng unter die Lupe nimmt." 

Ein Raunen ging durch das Audito­
rium, als Sabinc Romcis vcrkiilldetc, dass 

Alamartc Ober den Pn!ös für die Kn-ta-IWehe in der 
Kategorie Ca~og11{1;n;ken trwen ~ U6o I.JJe<o. 
stn CM'.U.J, Voosil>et.S.. def Ceschiftsfilhruog. und 
H.lns-Joach;m Grober links), - h- Operations, 
so..ie Dr. Herl>ert Eisenlohr wm Klinikum Siamberg 

Dussmann/Podus s.meo: Pressest>re<hern Mk:haelo 
Mehls und Bemhanl Schinnen, fadlbereich~er Ca­
loriog. nahmen T rophät und Uri<unde für d3$ Senioren­
Konzept Vrtalance, das zweite prämierte Konzept in der 
Wettbewe~ Ca....c.tering. entgogen 

kein Busincss-Caterer 2004 gekürt wird. 
Die Begrundung der Jury: Es gab zwar 
einige gute Bewerbwtgen. aber fiir eine 
Titelvergabe waren sie letztendlich nicht 
aussagekräftig und innovativ genug. 

Aufgnmd von Punktegleichheit vergab 
die Jury den Titel Carc-Catcrer des Jahres 
2004 zweimal. Dussmann!Pedus Service 
(Berlin) wurde flir das Scnioren-Ko112ept 
Vitalance ausgezeichnet. .. Unsere Kunden 
suchen pennanent nach VoneiJen·', beton­
te Bcmhard Schinnen, Fachbereichsleiter 
Catering Pedus Service, ,.daher sind wir 
aufgerufen, ihre Wünsche noch gezielter 
zu erfüllen." Außerdem kürte die Jury 
Aramark (Neu-lsenburg) fiir die Adaption 
der Kreta-Küche fiir den Einsatz in KJirLi­
kcn zum Carc-Caterer des Jahres 2004. 
Udo Luerssen, Vorsitzender der Geschäfts­
fiihrung, ermutigte die Branche zum Be­
schreiten neuer Wege: ., Wir sind als Cate. 
rer gefordert, innovative Koozepte wie die 
Kreta-Küche zu entwickeln, mit denen sich 
Kliniken künftig besser im Markt pOSitio­
nieren können.·' JOR.o·'trl"H'u u•~tun• <J 
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