Caterer des Jahres 2004

Verdiente Anerkennung fiir die Cateby des Iihm_;.‘m":
(ber 300 Giste wiirdigten mit lang tendem Applaus
die Leistungen der fiinf siegreiche ring-Unternehmen,
die mit einem Glas Sekt aul ihren

Erfolg anstiefien

¢’

.-'/

Sternstunden 7

fir Siegertypen

O 'Enl;iml]&l}t PrEisverleihung: Im Rahmen eines

esen Sie

stimmungsvollen Events in der Kdlner Vulkan-

halle kiirte Catering inside die ,.Caterer des

Jahres 2004, Mit dabei waren iiber 300 Giste

P Warum in diesem Jahr

il aus der Catering-Szene und Zulieferindustrie

ausgereichnet wurde
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s war das Gipfeltreffen der

deutschen Catering-Branche:
Uber 300 Catering-Manager
und Parter aus der Zuliefer-
industrie kamen auf Einla-
dung von Catering inside zur Preisverlei-
hung ..Caterer des Jahres" in die Kdlner
Vulkanhalle. Die begehrien Awards {iber-
reichten Sabine Romeis, Chefredak-
teurin Cavering insicde, und Eckhard
Lenz, Geschiifisfithrer Lebensmittel
Praxis Verlag NeuwiedVerlagsgrup-
pe Handelsblat. ,.Die Qualitit der
Bewerbungen und die hervorragen-
de Resonanz auf diesen Event zeigen
uns, dass wir mit dem Projekt Care-
ey dles Jahres aut dem richtigen Weg
_ sind”, sagte Eckhard Lenz in seinen
¢ BegriiBungsworten. Er dankte insbe-
£ sondere der Jury und den Partnemn der
Party Rent, Convo-
¢ therm, Koelnmesse, Deutsche See
& proflartige Unterstiitzung des Wetthewerbs,
¢ 41 Unternchmen aus den fiinf Cate-
° ring-Geschifisfeldern Business, Care,

(3 + - a
¢ Brancheninitiative
fir die

¢ Event, Verkehr und Messe hatten sich mit

innovativen Konzepten um den Preis be-
worben und sich dem Urteil der Fachjury
gestellt. Diese bildeten Elfic Adler (Ge-
schiftsfiihrerin FAMARB e V., Rheda-Wie-
denbriick), Harald Becker (stellvertreten-
der Schulleiter WIHOGA, Dortmund),
Jorg-Michael Ehrlich (Redaktion Cate-
ring inside), Prof, Dr. Hertje Funke (Fach-

Cafering inside, Newwied

hochschule Miinster, Fachbereich Oeco-
trophologie), Jorg Gallinat ( Inhaber Galli-
nat-von Loh Consulting, Hannover), Hans
Schriever (Leiter Marketing, Party Rent,
Bocholt) und Paul Ticks (Area Sales
Manager, Convotherm, Eglfing).

»Mit Qualitat, Kompe-
tenz und innovativen
Konzepten uberzeugen
— das ist der Stoff, aus
dem Siegertypen im
Catering gemacht sind*

Sabine Romels, efreduieurin,

e Branche lebt von Innovationen™,
betonte Jurychefin Sabine Romeis zu Be-
ginn ihrer Laudatio auf die Caterer des
Jahres 2004, _Erfolg im Catering-Busi-
ness hat, wer mit Qualitit und Kompetenz
tberzeugt, die Neugier von Kunden und
Ciiisten stets new weckt und mit pfitfigen
Konzepten begeistert. Das ist der Stoff,
aus dem Siegertypen im
Catering gemacht sind.”

Als WVerkehrs-Caterer
des Jahres 2004
phierte Marche Internatio-
nal/Mdvenpick  Verkehrs-

trium-

gastronomie, Zinch. Pri-
Marki-
platz-Restaurantkonzept

miert wurde das

Marché, mit dem Maven-
pick nun auch im deut-
schen Verkehrs-Caterning
Furore macht. Movenpick hat es ge-
schafft, die traditionsreiche Marke durch
stetige Innovation jung zu erhalten. Oliver
Altherr, CEQ Marché International: ,.S50-
lange Menschen ber Markiplitze flanie-
ren, gutes Essen hononeren und Frnsche
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Caterer des .Iahres 2004

Caterer in Partylaune: Hochkaritige Giste aus allen Bereichen der deutschen Catering-Branche feierten gemeinsam bis in die frithen Morgenstunden im
wunderschinen Ambiente der Kdlner Vulkanhalle, Das liebevoll restaurierte Industriedenkmal ist eine exklusive Location von Karl Broich Premium Catering

wird kein Konzept der
Marché.™

- Catering ging

geniclen wallen,

Welt

In der

|s unser
M esse

ie im letzten Jahr

aktueller semn a
mategone
die Auszeichnung — w
Restamationsbetricbe  Stockheim
das Verkaufs-

an die

(Disseldorf), diesmal fiin

konzept Messe-Cand. | Sie stehen in die-

[Das sehe 1ch als Kamplansage. Ich freue

sem Jahr zum zweiten Mal auf der Bith- much awf die Telnahme von Kollegen,
nes, _;_'I.III.|'.I._'I'E;‘ H._:E_‘lil'ln.' H:II'I'JI._'Ik l.:.l._"."l'l Lg- 1l"" = p) 'nir' '.".'.'I'l.li;l'l i'II I'|.::l._'i‘|h'.:.:l'| |J| '.‘\.i:..::il._'i
schiiftsfiihrer Klans-Peter Suhling. . Gibt angreifen, um den Hattrick zu schatfen.”
es auller lhnen keine mnovativen Messe- Der Event-Caterer des Jahres 2004

Die Antwort des Gewinners:

{ dlerer ik

heilft Kofler & Company (Berlin)

[as

Die funf Preistrager in den vier pramierten Kategorien

Congratulations: Carering

Marche ltermational Moweijsch Gastromnomms Sdwez AG:
Aoward und Urkunde filr den |, Caterer des lahres 2004
in der Hategore Verkehrs-Catering nahmen Ofiver
Aitherr (rechts], CED Marcheé International, und Her-
mann Ircher, Director Operations Support, entgegen
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inside begliickwiinscht alle Gewinner zu ihrer Auszeichnung .

Restaurationsbetriebe Stochhein: e Ausrebchning
wiesse-Caterer des lahres 2004 priasentierten der
Geschaftshihrer Klaus-Peter Subling (Mitte] sowie Tim
Koch (rechis] und Jirgen Maler, die Unternehmens-
bereichsleiter Messe Harlsruhe und Messe Diisseldorf

Caterer des ]

Jahres 2004

Kofler & Compaiy: Die Ebrung ,,Event-Caterer des lah-
res 2004 erhieften in der Kolner Vulkanhalle Unter-
nehmensgriinder Klaus-Peter Kofler [Mitte] und Ver-
kaufsdirektor Oliver Wendel (links] aus den Handen von
Catering inside-Geschiftsfithrer Eckhard Lenz [rechis)



Catering der Spitzenklasse: Den kulinarischen Part iibernahm das Team von Karl Broich Premium Catering und Sodexho Prestige unter der Leitung von
Christian Willrich. Unterstitzt wurden sie von Kochen der Ecole Culinaire, Siegerkonzept des Business-Caterers 2003 - Sodexho Catering & Services

Unternehmen diberzeugte die

dem Konzept Prét-d-diner. ., Wir beschrei-

ten neue Wege und machen dort weiter, wo

andere

Peter Kofler, Geschifisfiihrender Gesell-

schafter, Verkaufsdirektor Oliver Wendel

Aramark: Ober den Preis fiir die Kreta-Kiiche in der
Kategorie Care-Catering ¥liniken freven sich Udo Luers-
sen (Mittel, Vorsitzender der Geschiftsfiibrung, und
Hans-loachim Gruber (finks), Bereichslefter Operations,
sawie Dr. Herbert Eisenlohr vom Klintkum Stamberg

lury  mit

Eventer aufhiren®™, sagte Klaus-

bedankte sich bei seinen Mitarbeitern und
Catering inside: . Es ist gut zu wissen,
dass es eine Institution gibt, die unsere Ar-
beit und Leistung unter die Lupe nimmt.*

Ein Raunen ging durch das Audito-

num., als Sabine Romeis verkiindete, dass

I
Dussmann/Pedus Service: Pressesprecherin Michaela
Mehls und Bembard Schinnen, Fachbersichsletter Ca-
tering, nahmen Trophde und Urkunde fir das Senioren-
Konzept Vitalance, das rweite pramierte Konzept in der
Wetthewerbskategorie Care-Catering, entgegen

kem Busmess-Caterer 2004 gekiirt wird.

Die Begrimdung der Jury: Es gab zwar

ginige guie Bewerbungen, aber fiir eine

Ntelvereabe waren sie letztendlich nicht

aussagekrifiig und innovativ genug,
Aufgrund von Punktegleichheit vergab
die Jury den Titel Care-Caterer des Jahres
2004 zweimal. Dussmann/Pedus Service
(Berlin) wurde fiir das Senioren-Konzept
Vitalance ausgezeichnet. | Unsere Kunden
suchen permanent nach Vorteilen®, beton-
te Bernhard Schinnen, Fachbereichsleiter
Catering Pedus Service, ,.daher sind wir
aufgerufen, ihre Wiinsche noch gezielter
zu erfiillen” AuBlerdem kirte die Jury
Aramark (Neu-Isenburg) fiir die Adaption
der Kreta-Kiiche fiir den Einsatz in Klini-
ken zum Care-Caterer des Jahres 2004,
Uldo Luerssen, Vorsitzender der Geschifis-
Hihmung, ermutigte die Branche zum He-
schreiten never Wege: | Wir sind als Cate-
rer pefordert, innovative Konzepte wie die
Koreta-Kiiche zu entwickeln, mit denen sich
Kliniken kiinftig besser im Markt positio

nkeren konnen.”
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