
Caterer des Jahres 2004 

Die Nacht der Caterer 
Heiße Party in Köln: Der Branchen-Event des Jahres als 
Plattform zum Feiern, Kommunizieren & Kennenlernen 

K
önnen Caterer feiern? Und ob! 
Seriöse Quellen bestätigen. dass die 
lct7tcn Gäste die Kölncr Vulkan­

halle, Exklusiv-Location von Karl ßroich 
Premium Catering. erst gegen ftinf Uhr 
morgens verlassen haben. Kom1>liment! 
Caterer können also nich1 nur hart al'beitcn, 
sondern beweisen auch bei offiziellen An~ 
liis:>en wie .. Catcrcr des Jahres 2004·' Steh­
vermögen. Nach der geglückten Premiere 
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2003 waren die Erwartungen hoch und 
wurden mehr als crflil h: stimmungwollcs 
Ambiente. wlirdige Sieger. hochkarätige 
Gäste. Der Evcm im November hat sich 
zum ,,Jour fixe·• der Branche gemausert. 

.. De(' Termin für alle. die im Catering mit­
reden wollen und etwas zu sagen haben. 

Angefangen halle alles protokollgemäß: 
Bildhübsche Stewardessen von llellma. ge­
kleidet im Ourlil der 60er Jahre. erwarteten 



Feiern, kommunizie re n, kenne n 
lemen: Auf eine solche Veranstal4 

tung hat die Branche seit Jatlren 
gewartet. Top.Manage,. und Verant · 
wortliehe aus Catering und Zulie-. 
ferindu.strie trafen sich ~im Evtnt 
,,Caterer des Jahres 2004". Bis 
auf 'll'enige Ausnahmen waren alle 
wichtigen Repräsentanten nach Köln 
gekommen, um gemeinsam mit 
den Cewinnem der Awards auf eine 
erfolgreiche Zukunft anzustoßen 



Caterer des Jahres 2004 

die Gäste mit kleinen Knabbereicn. Beim Gct-togcther im 
Foyer mit edlen Snacks und Drinks beg1iißten sich alte Kolle­
gen: neue Kontakte wurden pe1· Visitenkartentausch bc>iegeh. 

Nach der offiziellen Preisverleihung begann der kulinari­
sche Teil des Abends, fiir den das Team von Karl ßroich Pre­
mium Catering und Sodcxho Prestige unter der Leitung von 
KüehcnchefChristian Willrieb vernntwonlich zeichnete. Un­
terstützt wurde die Crew durch Köche der Ecole Culinaire. 
Siegerkonzept des Business-Caterers 2003. Sodcxho Catcring 
& Services. "Ich haue überhaupt nicht damit gerechnet, hier 
kulinarisch auf so hohem Niveau verwöhnt zu werden", sagte 
Robert Tans. Gcschäflsrtihrer des niederländischen Verleih· 
untcmchmcns Bocls. Zu den Rennern an den lifecooking-
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Stationen :u'ihlten Gerichte mit Fisch mtd Meeresfrüchten. 
Deutsche See harre die Küche mit Scafood vom Feinsten be· 
liefen. Großes Lob gab es auch für die stilvoll eingedeckten 
und dekorierten Tische: Party Rem haue nicht nur das kom· 
plene Mobiliar gestellt, sondern auch Geschirr, Gläser und 
B~tcck. [}.!5 Pannenemu wurde vervollständigt durch die 
Koe~unesse und lleißlufidämpfer-Spezialist Convotherm. 

Nach dem Dinner ging die Pru1y erst richtig los. Bei fet­
ziger Musik und frisch gezapftem Kölsch dis~·utierten, kom­
munizierten und feierten die Repräsentanten der deutschen 
Catering-Szene und wichtiger Zulieferunternehmen in locke· 
rer, entspannter Atmosphäre. Eine der meist gestellten Fragen: 
Wo m1d wann findet der .. Catcrer des Jahres 2005" statt? <J 



Caterer in Partylaune: Das "who ls who" di~r 
Bronche feterte sH:h und seine Sieger bis in die 
frühen Morgenstunden. Mit dem [vent ,.Caterer 
des Jahre:s" ist es Catering inside gelungen, e-inen 
exklusiven jährtichen Branctlent..-eff zu etablieren. 
Ertdärtet Ziel: das Image der Caterer als zeit· 
gemäße Dienstteister LU steipm und ih.A!! \Vert· 
S<hätzu~~& in 11..- breiten Öffentlichkeit "' erilöhen. 

Fiir dn Wotll der Gäste sorgte das Team von Kart 
Broich Premium Catering und Sodexho Prestige. 
Auf dem Foto unten präsenUert Ceorg W. Broich, 
Geschäftsführender Geseilschafter und Hausben 
in der Kötner Vulkanhalle, seine Mannsc:tlaft in 
SacMn Küche, Orpnisation und Sentee 

Mehr Ideen pro Poff10n 
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