
Plattform für den Dialog mit der Branche 
Vier starke Partner der Catering-Branche unterstützen den Wettbewerb "Caterer des Jahres 
2004": Koelnmesse, Convotherm, Party Rent Group und "Deutsche See Fischmanufaktur" 

Untermauerung unseres Engagements 
für den Catering.5ektor 
Immer mehr Menschen essen in der heut;8ßt1 Zeit ben~fj· . und Z<'it­

betlingt nicht :u HatL'ie am eigenen Tisch. sondern in Betriebs­
resraumms. Kliniken. Mensen. Seniorenheimen, im Zug oder im 

F/uguug. Catering-Unternehmen sorgen daßil; dassfri­
sche und gesunde Gerichte ar!f dem Tisch kommen -
g/me/1. effi:ient und kosumgiinstig. Alil 11euen Küclten­
und Sen•icekonzepten JXISSf!ll sich Caterer den .\·ich 
stlilulig verändemden Rahmenbedingungen und Anfor­
denmgen in ihre11 Märkten an. DM~ ... mm die Initiative 
.. Caterer des Jahres· · gan:: be.\·omlrlre logi:-.tische und 
quolitOiive Leistungen von Catering·Untemehmen he­

ram;!Jebt, passt ins Bild dieser modemen und innovativeil ßrrmche. 
Durt:h dit! f'iJnlerung dieses Projekts unterstreicht die Koe/nmessf! 
ihr Engagement im CllUtring-Sekro'; der sich nicht :r~let:!t durch 
den aktiven Ausbau lh.•r Lei/messe Anugu mlmi/estierl. Die Amtga 
stellt heute eine nichtige. intentOiional artSgericlrtete Platrform für 
('{ll('ring-Unternelrmen und ihre Parwer aus Ernälmmgswirt· 
schaft. Kr'ich(•nteclmik untl DhmstletSirmg dar. 

Thomas Sturm 
Geschäfu.b<:Teichsleiler Ern!ihrung 
Koctnmcs.o:e GmbtJ. Köln 

Where experience meets innovation 

D1e Party Reot Group unterstützt den .caterer des Jahres 2004* 
-eine Veranstaltung, die ihre Teilnehmer inspiriert und beflüge~. 
Damit untermauem wir unseren Anspruch als Partner der Gatering 

Companys. Oie Party Rent Group hat mehr als zwöff Jah­
re Erfahrung im Nonfood.Catefing. Know-how und facfl. 
liehe Kompetenz haben sich in dieser Ze~ gebündett. Im 
Mittelpunkt unseres Handeins steht immer der Kunde. 
Dabei spielen Werte wie Zuvertässigkeit. Aexibilität und 
Pünktlichkeit eine ebenso groBe Rolle wie Innovationen. 
Wir wollen die Albeil des Caterers erteichtern. M~ un~ 

ren Logis~k.Systemen haben wir z.B. Transport und Handling des 
Equiprnents enorm vereinfacht. M~ Internet und Multimedi&CO ge­
hen wir neue Komrnunikationswege. Letztlich ist es diese Kunde"' 
Orientierung, die es ermöglicht, sich von der Masse allzuheben und 
mit Klasse zu profilieren. Party Rent hofft, dass die 'kranstaltung 
.Caterer des Jahres· an den Erfolg des Voljahrs ansd11ießt und 
wiederum zum kommunikativen Treffpunkt der Branche wird. 

Han.s Schriever 
Leiter Marl:t.'1ing I rres:sesprteher 
Party Rem Group. Bocholt 
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Innovativer Partner für gastronomische Trends 

Vor über 25 Jahren wurden die Abläufe in der Gastronomie und 
Cateri~ranche durch die Entwicklung von Heißluftdämpfern 
rewlutioniert. CONVOTHERM war wn Anfang an dabei und hat die 
innovative Catefing·Branche liihrend begleitet. Gemeil'l­
sam entwickelte Systeme wie Cook & Chili oder Banken­
system sind der große Kundennutzen aus diesen Part­
nerschaften. CONVOTHERM liefert als Tochter des Enodis 
Konzerns die perfekten Systeme mit Tecoomac Schock­
kühlern und Coovotherm Heißluftdämpfern. Als Spezialist 
der jeweiligen Technik ist es uns möglich, Neuhe~en 
marktnah und zusammen m~ den Kunden zu entwickeln. Mit 
einzigartigen Hig111ig11ts wie der Closed SysleffioTechnik schafft 
CONVOTHERM eine führende Position im Bankett- und Cook & 

ChiiHleschält auf dem Weltmarkt. CONVOTHERM möchte diesen 
Weg auch in Zukunft gehen und begrÜßt und unterstützt deshalb 
den Wetlbewert> .Caterer des Jahres·. Für uns ist dies eine kom­
petente Auszei<:llnung liir wirtschaftliche und moderne Cateret! 

Manfred Sussmann 

ßcrclch"tcil<.·-r Vertrieb & Marketing ._:7 CON4 HERM 
CONVOTHERM Ek-krrogcriitc OmbH. l!glfing w• 

Kompetenz für iiV10vative Produkte und 
zukunftsweisende Konzepte 
Alt: 11tJ1iona/er Marbjiihrer /iir H'iCh wrd Meeresfnlclue Jwt sich .. ~II· 

seile 54'1!" hcsmrdel"$ dem GftiiiLU lll(''l#idrtel. Jl1r lxgnlfkn die lnilialin'! 
.. COiert'r dt!s }(Ihres". d<•tm sie n'ich eine Ortmdt~ ins Rampeulidll. du! 
durch VielfJeitigke;t rmd flm(Jl'Otiotukrofi ein äli/k'rst Ztllamfts­
lrlidllige.~ Pvtc11=ial aufirei<;t. Mit der Förderung dc>s Projekrs 
möcill<'" wir tlll.SCil!ll Anspntdr t1ls ~tlllr*tr Parfller der CaJering­
Umemelunm tmtm·rreidren. Absolut(• Fris<:he wul Qualität dt;r· 
l'rodukte 1'Cmritteln dem Cast Kompere11z. Fisch !rat auch imme~· 
elwtLt mit Ji!rtrtmen =u trm. Frisclifisdr bedeute/ höchste I<Dnlf>e• 
ten:. Darum besinnt sidr .. Deut.sdre See·· heult mehr denn je mif 
die Kemkompetenz Fisch mul Meere..·ifh'ic/ue wuluut:l das grc>jJe 
Know-.ho"~ den ZA~riff auf hochwertige Re.ssoumw u'(!/tweil und llie jle-­
xible Frist:helogisTik. Mir eifrem /JochmOlle>nten. fein ~kniipflen Logistik# 
ner:z H'(!ldtn Ktmdetr br b'qm.;: Deut...tthltmd belif;fort. Diesem hohen AILtpmch 
zu gt'llii$.:t"'ll. ist tiiglich eitle n<.>ue flerrmsfo,rfenmg, die wir gc-nt mmehmen. 
.. Deutsche Sec" t.--crstelu sich als kompc!!ell/er Partner d~ Cmerer und 
~·et=l mit imrtnttti\-en Produkten & Kon:epu!ll genlm a11 dem Punkt lllt der 
in Zs1kmifl einen tmmer stiiJ*ereu Ei11jluss auf den Erfolg im Ct1tt-ring 
haben wittl: gasrrotromisdte Kompeu.mz. 

Hartwlg Rotzlaff 

Vcrkaufsd•rcktor 
De\IISChc See F1schmnnufakmr. Brcmcrhavcn 
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ln Partnerschaft mit 

partyrent.com 

Auszeichnung für Top-Leistungen Im Catertng.Buslness 

.J~ 
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Anerkennung und Image für die deutsche Catering-Branche 
Mit dem Preis CATERER DES JAHRES 2004 zeichnet Caterlng Inside hervorragende Dienstleistungsideen im 
deutschen Catering.auslness aus. Die diesjährige Wettbewerbsrunde steht unter dem Motto .. Konzepte" . 

Pramu:~rt werden Catenng Unterfl ~hmcn rn den folgenden funf Kdtcgoncn· 
• Buslness-Catering tz.B. BetnebS\crpflegung 10 Unternehmen, lndustne. 

BOOoroen. Ver".,altung, 
• Care-Catertng {Z.B. \t:!rpflegung :n Krankenhäusern. Sentoren-P nnchtungen. 

Schulen. Kmdergarten. Essen .lvf Radern I 
• Event-Catering (auch Sport· & Arena Catenng_) 
• Mos.s&-Caterlng (Messc-Gastronomte. Messestand-Catcr,ng) 
• Verkohr&-Catering (stationäre Gastronomtc auf Bahnhofcn und Flughäfen. 

Scl1offsCateMg. Catenng auf der Sch1cne. lnß,ght·Catenng) 

D1c glanzvolle Siegerehrung der CATERER DES JAHRES 2004 erfolgt am 
4. November 2004 bei einem feStliChen Event •n der Vulk(jl)hallc n Kon 

·--­c.n.cloolde _ __ .. _2004" 

lAbc:mutttt Pra.ds Vtttac MNwitd GmbH 
r ... -..,... 
Tel. o 26 3118 7t-2 10, rax · I 23 
E·M>II:w •. ftllon@vftb.do 
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