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Plattform fur den Dialog mit der Branche

Vier starke Partner der Catering-Branche unterstiitzen den Wettbewerb ,,Caterer des Jahres
2004*; Koelnmesse, Convotherm, Party Rent Group und ,,Deutsche See Fischmanufaktur*

Untermauerung unseres Engagements

fiir den Catering-Sektor

Tmer mehr Menschen essén in der hewtigen Zeit berufc- und zeit-
hedingt micht zu Hauwse am eigenen Tisch, sondern in Betriebs
restawrants, Kliniken, Menven, Seatorenheinten, im- Zug oder im
Flugzeng, Catering-Unternehimen sorgen dafir, daxs fri-
sche und gesunde Gerichie auf den Tisch kommen
schaell, effizient und kostengtinstig. Mis neven Kichen-
und Servicekonzepten passen sich Caterer den sich
standig verandernden Rahmenbedingungen und Anfor-
derungen in ihren Mdarkien an. Dass nun die Initiative

WCaterer des Jahres™ ganz besondere logistische uncd

gualitative Leistungen von Catering-Unternehmen he-
raesheb, passt ins Bild dieser modernen wnd innavativen Brancie,
Durch die Farderung dieses Projekis unterstreicht die Koelnmesse
ihr Engogement im Catering-Sektor, der sich nicht zuleizt durch
den aktiven Aushan der Leitmesse Anuga manifestiers, Die Anugo
stelll heute eine wichtige, infernational ausgerichtete Plattform fiir
Catering-Unternefimen und ifire Parteer aus Erndhrungswirt-
schaft, Kiichentechnik und Dienstleistung dar.

Thomas Sturm
Geschiifishereichsleiter Erndihrung

Koelnmesse GmbH, Kdln
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Iinnovativer Partner fiur gastronomische Trends

Vor Cber 25 Jahren wurden die Ablaufe in der Gastronomie und
Catering-Branche durch die Entwicklung von HeiRluftdampfern
revolutioniert. CONVOTHERM war von Anfang an dabei und hat die
innovative Catering-Branche fibrend begleitet. Gemeilrr
sam entwickelte Systeme wie Cook & Chill oder Bankett-
gystem sind der groffe Kundennutzen aus diesen Part-
nerschaften. CONVOTHERM liefert als Tochter des Enodis
Konzems die perfekten Systeme mit Tecnomae Schock
kihlern und Convotherm Heiluftdampfern. Als Spezialist
der jeweiligen Technilk ist es uns moglich, Meuheiten
marktnah und zusammen mit den Kunden zu entwickeln. Mit
einzigartigen Highlights wie der Closed System-Technik schafft
CONVOTHERM eine fihrende Position im Bankett und Cook &
Chil-Geschaft auf dem Weltmarkt. CONVOTHERM midchte diesen
Weg auch in Zukunft gehen und begrift und unterstitzt deshalb
den Wettbewerb _Caterer des Jahres®. Fur uns ist dies eine kom-
petente Auszeichnung fir wirtschaftliche und moderne Caterer!

Manfred Sussmann
Bereichsleiter Vertrieh & Marketing
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CONVOTHERM Elcktrogerite GmbH, Eglfing

Where experience meets innovation

Die Party Rent Group unterstitzt den Caterer des Jahres 2004°
- gine Vieranstaltung, die ihre Teiineghmer inspinert und befligelt.
Camit untermauem wir unseren Anspruch als Partner der Catening
m Companys. Die Party Rent Group hat mehr als zwalf Jah
re Erfahrung im Monfood-Catering. Hnowhow und fach
liche Kompetenz haben sich in dieser Zeit gebundett. Im
Mittelpunkt unseres Handelns steht immer der Kunde.
Dabei spielen Werte wie Zuverdassigheit, Flexibilitat und
Plnktlichkeit eine ebenso grofie Rolle wie Innovationen.
Wir wollen die Arbeit des Caterers erleichtern. Mit unse-
ren Logistik-Systemen haben wir 2.E. Transport und Handling des
Equipments enorm verginfacht, Mit Internet und Multimedia-CD ge-

hen wir neuse Kommunikationswege. Letatlich st es digse Kunden-
orientierung, die es ermaoglicht, sich von der Masse abzuheben und
mit Klasse zu profilieren. Party Rent hofft, dass die Veranstattung
LCaterer des Jahres® an den Erfolg des Vodahrs anschlieft und
wiederum zum kommunikativen Treffpunkt der Branche wird.
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Hans Schriever
Letter Marketung  Pressesprecher
Party Rent Group, Bocholt

zukunfisweisende Konzepte

Alx nationaler Markafiilver fiie Fisol umd Mecresfiichie hat sich |, Dent-
sofe Sewr” Phesomders dem Crenss verpffichier. Wie begrifien die fnitiathe
Cativer des Jahres ™, denn sie mickt efne Branche ins Rampenlicht, die
durch Vielseitipheit uned frnovationskeafi et dufferst ok fts-
rdchifses Potenzial aufweisi. M der Farderung des Projekis
machten wir wnveren Arspruch als starker Fartner der Catering-
Untermehmen wniersireichen, Absolute Frische und Qualitdt der
Progfukie vermiteln dem Gase Rompetenz, Fiscl har avcl immer
etwas mit Vertraneen su tun, Frischiizch bedeuter hichste Kompe-
tenz. Davvim besinng sich |, Dewasche See ™ hewte mehe dean fe auf

die Kermkompetenz Fisch und Meeresfrichte snd nutzt dax grofie
Enowe-frows dent Lol aul hochwertioe Ressonrcen weltwelt ung die fle-
wile Frischelogisik. Mit einem hochmodernen, fein gekriipfion Logisak
netz werden Kundem in ganz Dentselfand beliefert, Diesem hohen Angpruch
o peenipen, it dglich eing mene Flenmaforderumg, die wir gem annehmen
~Dentzche See” verstehi sich als kompetenter Faviner der Caterer und
set=t il immenvativen Produlten & Koncepten oenau an dem Puands an, oer
in Zukamnfi einen immer stdreren Einflucy auf den Erfoly im Catering
hiaben wird: gasgonomische Kompetenz,

-
Hartwig Retziaff il
Verkaufsdirckior dEUfS.ChESEE
Preutsche See Fischmanufakiur, Bremerhaven T Sa——
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Auszeichnung fur Top-Leistungen im Catering-Business
Anerkennung und Image fur die deutsche Catering-Branche

Mit dem Preis CATERER DES JAHRES 2004 zeichnet Catering inside hervorragende Dienstleistungsideen im
deutschen Catering-Business aus. Die diesjahrige Wettbewerbsrunde steht unter dem Motto .. Konzepte®,

Pramiért werden Catering-Untermehmen in den folgenden fund Kategonen Infos rum At hlufevent
* Business-Catering (2.B. Betriebsverpflegung in Unternehmen, Industrie Catering inside
Behérden, Verwaltung) Stichwort . Caterer des Labres 2004

Letsenamittel Praxs Verlag Neuwied GmbH

> [.“'Hfu-Catﬂ'_""'-E iz q‘ Verpflegung in Krankenhausern, Senforeneinrichiungen, Frau Wilma Fillers
Schulen, Kindergarten, Essen auf Radem Tel. 0 26 31/8 79-2 10, Fax -1 23
« Event-Catering (auch Sport- & Arena-Catering) E-Mall: w.illers@vhb.de
* Masse-Catering (Messe-Gastronomie, Messestand-Catering)
« Verkehrs-Catering (stationére Gastronomie auf Bahnhofen und Flughéfen, -

Schitfs-Catering. Catering auf der Schiene, Inflight-Catering)

Die glanzvolle Siegerehrung der CATERER DES JAHRES 2004 erfolgl am
4. November 2004 bei einem festlichen Event in der Vulkanhalle in Kdr
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